BODEGAS ETCHART

Torrontes

La sabiduria de la naturaleza le regala a nuestros vifiedos de altura
condiciones inigualables: dias soleados y noches frescas, escasas lluvias y

suelos optimos para el desarrollo de las vides.

Es asi como se obtiene este vino sereno, expresivo y noble.
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DESCRIPCION

Vista: amarillo pdlido brillante con reflejos verdosos.
Aroma: uvas maduras, durazno, lima y flores blancas
que muestras su tipicidad.

Boca: delicado, refrescante y floral, con un final

afrutado pero fresco.

Maridaje sugerido: ideal como aperitivo, con frutos de
mar, pescados magros, pollo y cocina asidtica.
Potencial de guarda: preferentemente beber dentro
del afio de cosecha, o hasta 1 afio desde su cosecha.

Temperatura del servicio: 8° - 10° C
DESCRIPCION TECNICA

Composicién varietal: 100% Torrontés

Origen: Valle de Cafayate (1.750 msnm) Salta, Argentina

Maceracién: pre-fermentativa: 72 horas a 8°C
post-fermentativa: 17 dias

Fermentacién alcohélica: 8 dias a 24°-26°C

Fermentacién malolactica: No

Crianza: No

Cosecha: 2019

Alcohol: 13,5%vol

Azucar residual: 1,80 g/L

Acidez total: 6,45 g/L

pH: 3,4
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BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS. SI VAS A CONDUCIR NO TOMES ALCOHOL.



